Menu Degustacion

.- Ensalada templada con niscalos

.- Croquetas de Pholiota Mutabilis

.- Alcachofas salteadas con setas de cardo
.- Solomillo a la lefia con salsa de Boletus
.- Arroz con leche de oveja trufado

Pan, Vino Crianza Faustino Rivero, Agua

Precio: 26 € (IVA Incluido)

Pincho
.- Flor de la Ribera (alcachofa salteada con Pholiota Mutabilis)
Vino Crianza Faustino Rivero

Precio: 2,50 €

Menu Degustacion

.- Crema de boletus edulis

.- Ensalada templada con pleurotus

.- 20 a elegir entre:
- Pimientos rellenos de carne y hongos
- Rabo de toro con setas variadas

.- Postre casero

Pan, Vino Rioja Afo, Agua

Precio: 25 € + IVA

Plato Degustacion para cuatro personas
.- Croquetas de hongos (Boletus)

.- Shiitake con gambas

.- Champifidon con jamon ibérico

.- Pleurotus a la plancha

Precio: 15 €

Pincho
.- Cestitas crujientes de hongos y gambas con espuma de pimientos del piquillo

Menu Degustacion

.- Croquetas de boletus

.- Ensalada de careta de cerdo con trompeta de la muerte
.- Entrecot a la brasa con setas

.- Postre casero

Pan, Vino Rioja Joven Otonal Olarra, Café

Precio: 25 € + IVA

Plato Degustacion para dos personas
.- Croquetas de hongos (Boletus)

.- Shiitake con gambas

.- Champifidén con jamon ibérico

.- Pleurotus a la plancha

.- Vino Rioja joven otofal Olarra

Precio: 14 €

Pincho
.- Croqueta de boletus

Menu

.- 19 a elegir entre:
- Crema de hongos
- Revuelto de setas
- Setas Rebozadas
.- 20 a elegir entre:
- Carrillera guisada con boletus
- Pimientos rellenos de carne y champindn
- Cordero guisado con champifion
.- Postre a elegir de la carta
Agua, Vino de la Casa, Pan

Precio: 14 € (IVA Incluido)



Menu Degustacion

.- Chupito de crema de foie y setas con crujiente

.- Ensalada templada de pasta rellena y Boletus con vinagreta de
tomates secos

.- Secreto de cerdo ibérico relleno de setas y manitas de cerdo con salsa

de oporto y pure de patata trufada

.- Crepe de calabaza asada con mousse de mascarpone y confitura de
setas

Pan, Vino Reserva Alcorta 2004

Precio: 29 € (IVA Incluido)

Menu Degustacion

.- Migas con Pholiotas Mutabilis

.- Ternera Guisada con setas de campa
.- Arroz con leche de oveja trufado
Pan, Vino, Agua

Precio: 16 € (IVA Incluido)

Pinchos

.- Fideua de setas trufado
Vino Afo

Precio: 1,80 €

.- Croqueta de boletus
Vino Afio

Precio: 1,80 €
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